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便民热线

晚刊讯 （记 者 杨 晓 华 黄 文
媚 文/图）“第一、二、十一、十五网
格有居民居家健康监测和自我健康
监测，网格员要做好重点关注。”8月
1日，在兴宾区河西街道河西社区大
办公室内，社区党总支部书记、居委
会主任蒙小兰对照墙上的“作战图”
安排工作。

这张“作战图”按照社区地形，详
细标注15个网格内居民房屋分布情
况以及学校、水塘、党员和党支部所
在位置等。社区外墙上贴有社区疫
情防控网格化管理工作一览表、社区
各网格的数据统计一览表，表格数据
每日更新。其中，数据统计一览表包
括网格内的基本信息、关爱人群、特
殊人员等，让人一目了然。

河西社区位于城乡结合部，居
民流动大，人员复杂。2020年疫情
发生后，社区党员干部们利用“挂图
作战法”开展疫情防控工作，得到市
领导表扬。如今，“作战图”在参与
社区治理方面不断发挥更大作用。

当天，记者随网格员贺云华到
第二网格入户。“阿公，你打完新冠
疫苗了吗？家里有从北海、崇左回

来的人员吗？……”在梅岭路，贺云
华顶着烈日逐户采集信息，并登记
《逐户居民信息排查表》和《网格化
安全大排查、为民办实事巡查表》。

“每天最少要下网格一次，宣传
惠民政策，收集民情民意。晚上9点
后到网格里巡查，走访白天不在家的
居民，看看路灯亮不亮、居民是否有
纠纷。”贺云华介绍，她每天提着七八
斤重的工作包入户收集信息，第二天
及时录入电脑，居民有“急难愁盼”的
事，都会主动告诉居委会主任。

社区党总支部副书记、居委会副
主任陈家标说，他们将采集到的居民
需求信息放到“作战图”上，由相应的社
区工作人员认领。“我们把这个工作方
法叫做‘出门一把抓，回来再分家’。”

蒙小兰介绍说，实行“挂图作战”
后，去年以来，该社区共安装路灯325
盏；完成巷道硬化2条878米；修缮排
水沟5条共计约千米；国家反诈App
注册率90%，安全生产排查率、矛盾
纠纷化解率均达100%……她表示，
社区将继续完善“作战图”，汇聚社区
民警、医务人员、后盾单位的力量，更
好地服务居民。

河西社区创新社会治理新模式

民生工作“上墙上心”幸福指数“节节高升”

▲蒙小兰介绍网格化管理工作一览表。

市城区年内翻新45个老旧小区

1675万助力“逆生长”提升居民获得感

▲工人在改水办小区安装不锈钢楼
梯扶手。
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晚刊讯 （记者 韦海臣 实习生 刘
婧霖 文/图）“小区再不改造真成旧房
了。”8月2日，家住兴宾区柳来路改水办
小区的覃先生说。当天，记者在该小区
看到，数名工人正在分工合作，分割不
锈钢钢材、拆除生锈的楼梯扶手、粉刷
墙面等，改造工作如火如荼。

作为建市 20周年为民办实事项目
的一部分，市住建局、市财政局、市发改
委和广西来宾城建投资集团有限公司
（下文简称来宾城投）今年计划推进市
城区来华路公路局小区 、兴宾区气象
局小区、农机小区、港务所小区、公交公
司小区等45个老旧小区的改造工作，要
求年内全部实现开工建设。

“我们小区2003年建成，至今差不
多20年，铁楼梯扶手都生锈了，墙面也
开始发黄、生霉。”改水办小区居民黄女
士说。对此，来宾城投工程部现场代表
莫镓郡介绍，该小区改造项目已于7月
31日动工，截至8月2日，整个小区已完
成约30%的翻修进度，主要改造项目为
楼梯间腻子工程、不锈钢楼梯扶手工程
和屋面防水工程。

记者从来宾城投处了解到，来宾市

本级2022年度45个城镇老旧小区项目
（一期）总投资1675万元，项目涉及124
栋 2202户，总建筑面积约225408平方
米，改造内容主要包括拆除工程、建筑
改造工程、道路工程、无障碍工程及其
他设施。

莫镓郡介绍，目前城区有22个老旧
小区正在施工，河西水厂生活区、鑫都花
园小区、绿洲小区等12个小区的楼梯间
腻子工程和不锈钢楼梯扶手工程已完
成，屋面防水工程完成约50%；建设银行
小区、公交公司小区、老干局小区等7个
小区的楼梯间腻子工程和不锈钢楼梯扶
手工程已完成70%，屋面防水工程完成
40%。累计完成投资约400万元。

“一期项目主要包括老旧小区的楼
梯间腻子工程、不锈钢楼梯扶手工程和
屋面防水工程，预计11月竣工。二期将
对老旧小区雨污管道进行疏通改造，增
加消防栓、燃气、亮化照明等设施。”莫
镓郡说。

接下来，来宾城投将对中南路农资
小区、东一路四小生活区、柳来路计生
小区等23个老旧小区进行改造，确保年
内45个老旧小区全部开工。

《皇帝内经》有云“天食人以气，地食人以味”。
每个人生活在世界上，都有赖于大自然的馈赠，我
们所需要的所有营养物质，都可从自然界获得。

“酸”是实打实来自大自然的食物，也是最容易获取
到的食材。

关于“吃酸”最早可以追溯到两千多年前。《诗
经》中曰：“中田有庐，疆场有瓜，是剥是菹，献之皇
祖。”庐和瓜是蔬菜，“剥”和“菹”是腌渍加工的意
思。《说文解字》中解释“菹菜者，酸菜也”。可见自
古以来，人们就形成了吃酸的习惯。

“酸不离桌”，在象州中平人的日常生活中，具
有开胃、促食、解腻、利消化等特点的酸品，是餐桌
上不可或缺的一道特色佳肴。一日三餐特别是早、
中两餐，当地人常以辣椒伴酸佐粥。逢年过节吃了
油腻的鸡鸭鱼肉，往往以酸解腻，增强食欲，促进消
化。每当有客人来访，好酒好菜上桌之时，好客的
中平人还会掏一碗自家腌制的酸给客人品尝，以开
胃解腻。

中平镇山清水秀，物产丰富，一年四季盛产时
令蔬菜，如芥菜、青菜、头菜、空心菜、豆角、子姜、萝
卜、木瓜等，都是中平人酸坛中的绝佳选择。

这些时令蔬菜经洗净、晾晒、搓拧后，有的卷成
一个个椭圆形的小把，有的直接入坛，加以适量的
盐、辣椒、蒜头、姜、酒或糯米甜酒入坛密封，快的10
多天，慢的一两个月即可食用。若是不开坛，腌制
一两年更香脆可口、酸辣开胃。

四季盛产的芥菜、豆角、萝卜、木瓜、辣椒、蒜等
蔬菜，除了满足群众日常生活所需，余下的可以腌
制成酸。在冷冻保鲜技术尚未普及的过去，中平镇
每家每户都备有若干个或大或小的酸坛，一些时令
蔬菜经巧妇之手，以传统手工工艺入坛腌制，方能
保存下来，供长年食用。

中平人吃酸，喜欢以干酸配青椒加蒜泥、水酸
配干椒加蒜泥，拌匀为佳，佐粥佐饭均宜。当地民
谚有“食酸送（佐）粥，吃饱喝足”之说，讲的就是酸
与粥的绝配。

能否腌制一坛好酸，早已成为当地人评判一个
妇女是否能干、是否贤惠的重要标准之一。哪家新
来的媳妇不会腌酸，或腌酸不好吃，要赶快向有经
验的家婆或妯娌学习，以免被婆家和邻里瞧不起。
土生土长的中平人冼燕菁，自幼传承祖母、母亲的
腌酸手艺，腌得一手好酸。

2016年春，冼燕菁在女儿的鼓励下，注册成立
象州县古榕绿园食品有限公司，把农家的一坛坛酸
做成产业，销往区内外市场，并注册“古榕祎味”商
标。“古榕”是指“古榕之乡”中平镇，这里有悠久的
腌酸历史；“祎味”是美好、珍贵、绿色、味香的意思，

“祎”与“一”同音，表明手艺精湛，所腌制的酸制品
能达到百坛一味、千坛一味的品质。以绿色酸坛为
元素的商标，寓意公司要承接好中平镇传统腌酸的
工艺，弘扬古榕之乡糟酸文化，让消费者吃上放心
安全、纯生态、无添加剂、色香味俱全、有美好回忆
的糟酸。

走进古榕公司的生产基地，一股糟酸特有的清
香扑鼻而来。在加工厂房内，工人“全副武装”，做
好个人卫生，进进出出忙碌着。厂房内格外引人注
目的是腌制老坛，各式各样的美味腌酸在坛中缓慢
发酵。该公司生产的豆角酸、木瓜丝、萝卜脆等酸
制品色泽鲜亮、味道鲜美，具有壮乡的香、辣、脆、爽
口等特点，而且保质期较长，便于长途运输，产品畅
销区内外，很受消费者喜爱。

据了解，豆角酸、萝卜脆腌制技术已形成广西
地方标准《象州豆角酸加工技术规程》《象州萝卜脆
加工技术规程》，先后通过自治区市场监管局组织
的专家组审定，获发布实施，填补了来宾市特色食
品广西地方标准的空白，让象州豆角酸、萝卜脆生
产加工技艺得以有效保护、传承与发展。

2021年9月，中国特色旅游商品大赛颁奖典礼
在四川省乐山市举行，象州县选送以豆角酸、木瓜
丝、萝卜脆为主，包含红糟姜酸、豆豉辣椒姜、辣椒
酱等在内的礼盒装中平酸——“古榕七宝”参赛，荣
获“2021中国特色旅游商品大赛”银奖。
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▲▲腌制中的古榕酸腌制中的古榕酸。。

▲古榨七宝古榨七宝。（。（受访者供图受访者供图））


